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I GRANDI CLASSICI DELLA CUCINA ITALTIANA
PATRIMONIO DELL'UNESCO

THE GREAT CLASSICS OF ITALIAN CUISINE
UNESCO HERITAGE

KLASSIKER DER ITALIENISCHEN KUCHE
UNESCO-WELTERBE
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Come iniziare...To Begin...Zum Auftakt...

Magatello di vitello, salsa tonnata, capperi di Gargnano
Veal topside, tuna sauce, Gargnano capers
Kalbfleisch (Magatello), Thunfischsauce, Kapern aus Gargnano
€23

Polpette di melanzane, fonduta di provola, pesto al basilico
Eggplant meatballs, provola cheese fondue, basil pesto
Auberginenbillchen, Provola-Kisefondue, Basilikum-Pesto

€20

Tris di bruschette: pomodoro e basilico, prosciutto crudo di Corrado Benedetti 22 mesi e
crema di burrata, salmone affumicato e lime
Trio of bruschetta: tomato and basil, 22-month aged raw ham by Corrado Benedetti with
burrata cream, smoked salmon and lime
Bruschetta-Trio: Tomate und Basilikum, 22 Monate gereifter Rohschinken von Corrado Benedetti
mit Burrata-Creme, gerducherter Lachs und Limette
€22

Quali...primi - First courses... - Erste Gange...

Fusilloni monograno Felicetti, cacio e pepe, capperi croccanti
Monograno Felicetti fusilloni, cacio e pepe, crispy capers
Fusilloni Monograno Felicetti, Cacio e Pepe, knusprige Kapern

€28

Linguine Benedetto Cavalieri alla pescatora
Benedetto Cavalieri linguine alla pescatora (with mixed seafood)
Linguine Benedetto Cavalieri , alla Pescatora" (mit gemischten Meeresfriichten)
€35

Lasagne della nonna
Lasagne della Nonna (Grofsmutters Lasagne)
Grandma's lasagna
€28
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Il piatto principale, Main Courses

Pesce spada alla Siciliana, pomodorini, olive, capperi, aglio, basilico
Sicilian-style swordfish, cherry tomatoes, olives, capers, garlic, basil
Schwertfisch auf sizilianische Art, Kirschtomaten, Oliven, Kapern, Knoblauch, Basilikum
€35

Salsiccia luganega, broccoli e patate saltate in padella, riduzione di Amarone
Luganega sausage, sautéed broccoli and potatoes, Amarone reduction
Luganega-Bratwurst, sautierte Brokkoli und Kartoffeln, Amarone-Reduktion

€28

Costoletta alla Milanese, french fries
Milanese-style veal cutlet, french fries
Mailinder Schnitzel, Pommes frites
€40

Dessert

Creéme briilée
€15

Cannolo siciliano scomposto
Deconstructed Sicilian cannolo
Dekonstruierter sizilianischer Cannolo
€18

Tiramistu “The Original”
€18

RELAIS &
CHATEAUX



VILILA CORDEVIGO

* Kk ok ok kL

Menu del Vescovo

Menu degustazione a sorpresa, il percorso culinario del nostro Chef
Surprise tasting menu, Chef’s culinary journey
Uberraschungs-Degustationsmenti, kulinarische Reise unseres Kiichenchefs

4 portate € 85
(incluso acqua minerale, caffé, un calice di vino di nostra produzione)
Degustazione vini abbinata € 35
4 courses € 85
(Including mineral water, coffee, a glass of our estate wine)
Wine pairing € 35
4 Génge-Menii € 85
(Mineralwasser, Kaffee, ein Glas Wein unserer Produktion inklusive)
Weinpaarung € 35

3 portate € 70
(incluso acqua minerale, caffé, un calice di vino di nostra produzione)
Degustazione vini in abbinata € 25
3 courses € 70
(Including mineral water, coffee, a glass of of our estate wine)
Wine pairing € 25
3 Génge-Menti € 70
(Mineralwasser, Kaffee, ein Glas Wein unserer Herstellung inklusive)
Weinpaarung € 25
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Sandwich e Pizza

Club sandwich vegetariano
Vegetarian club sandwich
Vegetarischer Club-Sandwich

€22

Club sandwich classico
Classic club sandwich
Klassischer Club-Sandwich
€25

Hamburger “Speciale Cordevigo”
“Cordevigo Special” hamburger
Cordevigo-Special-Burger
€26

Pizza Margherita
€15

Pizza con prosciutto crudo locale e burrata
Pizza with local raw ham and burrata cheese
Pizza mit lokalem Rohschinken und Burrata-Kise

€20

Pizza Ortolana con verdure grigliate stagionali
Ortolana pizza, seasonal grilled vegetables
Pizza Ortolana mit saisonalem Grillgemiise
€18
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Antipasti - Starters - Vorspeisen

Prosciutto crudo di Corrado Benedetti, melone Cantalupo, mozzarella di bufala
Raw ham by Corrado Benedetti, cantaloupe melon, buffalo mozzarella
Rohschinken von Corrado Benedetti, Cantaloupe-Melone, Biiffelmozzarella
€25

Carpaccio tricolore di polpo, riduzione di pomodoro San Marzano,
punte di mozzarella di bufala, chips di basilico e olive taggiasche
Octopus carpaccio, San Marzano tomato reduction, buffalo mozzarella,
basil chips and Taggiasca olives
Oktopus-Carpaccio, San-Marzano-Tomatenreduktion, Biiffelmozzarella,
Basilikum-Chips und Taggiasca-Oliven
€28

Cannelloni fritti alla Mediterranea
Mediterranean-style fried cannelloni
Frittierte Cannelloni mediterraner Art
€25

Insalata Nizzarda
Nicoise salad
Nizza-Salat
€25

Caesar’s salad
Caesar Salad
€28

Insalata mista
Mixed salad
Gemischter Salat
€20

Piatto green a fantasia dello chef
Chef’s choice gheen plate
Giiner, Jeller nach UWahl, des Kiichenchefs
€ 25
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Primi piatti - First courses - Erste Gerichte

Garganelli, pomodoro San Marzano, basilico
Garganelli, San Marzano tomatoes, basil
Garganelli, San-Marzano-Tomaten, Basilikum
€24

Tagliatelle con ragu di cortile, tartufo del Monte Baldo
Tagliatelle with farmyard poultry ragti, Monte Baldo truffle
Tagliatelle mit Hofgefliigel-Ragu, Triiffel vom Monte Baldo
€28

Spaghetti aglio, olio e peperoncino, nduja, prezzemolo fresco
Spaghetti aglio, olio e peperoncino, nduja, fresh parsley
Spaghetti aglio, olio e peperoncino, Nduja, frische Petersilie
€22

Mezze maniche Benedetto Cavalieri con gambero rosso e zucchine,
pomodorini freschi
Mezze maniche Benedetto Cavalieri with red prawns and zucchini,
fresh cherry tomatoes
Mezze Maniche Benedetto Cavalieri mit roten Garnelen und Zucchini,
frischen Kirschtomaten
€26
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Secondi piatti - Main courses - Haupt Gerichte

Cordevigo mix grill fish, polenta grigliata, arancia, rucola e chimichurri
Cordevigo mixed grilled fish, grilled polenta, orange, arugula and chimichurri
Cordevigo gemischter Fisch vom Grill, gegrillte Polenta, Orange, Rucola und Chimichurri
€45

Pavé di branzino alla Mediterranea
Mediterranean-style sea bass pavé
Seebarsch-Pavé auf mediterrane Art
€30

Filetto di maialino cotto a bassa temperatura, crema di pastinaca,
funghi di stagione saltati in padella
Sous-vide piglet fillet, parsnip cream, sautéed seasonal mushrooms
Bei Niedertemperatur gegartes Spanferkelfilet, Pastinakencreme, sautierte Saisonpilze
€28

Tortino di zucchine, salsa al pomodoro e basilico, scaglie di Monte Veronese,
cipolla rossa caramellata
Zucchini tart, tomato and basil sauce, Monte Veronese cheese shavings,
caramelized red onion
Zucchini-Tortchen, Tomaten-Basilikum-Sauce, Monte-Veronese-Kisespine,
karamellisierte rote Zwiebel
€20

Tagliata di manzo di Frisona Veneta, rucola, scaglie di grana Padano, pomodorini confit
Sliced Frisona Veneta beef, arugula, Grana Padano shavings, confit cherry tomatoes
Geschnittenes Frisona-Veneta-Rindfleisch, Rucola, Grana-Padano-Spine, konfierte Kirschtomaten
€40
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Selezione di formaggi - Cheese selection - Kdseauswahl

3 varieta € 12 o 5 varieta € 20
3 varieties € 12 or 5 varieties € 20
3 Sorten € 12 oder 5 Sorten € 20

Dessert

PANNA COTTA
Vaniglia di Tahiti, fava Tonka, salsa al Karkadé

Tahitian vanilla, Tonka bean, Karkade (hibiscus) sauce

Tahiti-Vanille, Tonkabohne und Karkade-Sauce (Hibiskus)
€15

POPSICLE
Mousse di mango, gel al passione fruit
Mango mousse, passion fruit gel
Mango-Mousse, Passionsfruchtgel
€15

Selezione di gelato di nostra produzione
Selection of homemade ice cream
Auswahl an hausgemachtem Eis

€15
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Gentile cliente, le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio

Dear guest, you can also ask our staff for information
on ingredients and products that can provoke allergies or intolerances

Sehr geehrter Gast, Informationen zu Substanzen und Produkten, die Allergien oder
Unvertrdglichkeiten auslosen kénnen erhalten Sie auf Nachfrage von unseren Mitarbeitern

Drinks
Caffé/Coffee €4
Acqua Panna/San Pellegrino cl. 75 Sparkling and still water €5
Fruit juices €6
Soft drinks €6
Fever Tree: Tonic, Ginger beer €7
Erdinger Weizen cl.50 €7
Peroni Nastro Azzurro €6

Benaco 70 (Veneto) Birra artigianale locale / Local craft beer

Blanche cl.33 €3

Honey Ale cl.33 €8

Coloniale cl. 33 €8
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